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PRODUCTOR: M.S.B. Somms & Vineyards, S.L
ORIGEN: Denominación de Origen Conca de Barberà
VARIEDADES DE UVA: 100% Trepat      
CRIANZA: Parcial durante 6 meses en Barricas de Roble Francés 
GRADO ALCOHÓLICO: 12,5%
ACIDEZ TOTAL: 4,9g/l

NOTAS DE CATA: 

Apariencia/Color: Vino tinto de color rubí profundo con reflejos ligeramente 
púrpura. Visualmente limpio y brillante, de capa media-baja.

Aromas/Nariz: Nariz sutil y muy agradable, con notas de frutas rojas frescas, como 
cerezas y fresas, complementadas por un toque especiado de pimienta blanca, canela 
y clavo. A medida que el vino se abre, aparecen matices florales que contribuyen a la 
elegancia del vino.

Sabores/Boca: En boca, se presenta como un vino de cuerpo medio, muy fresco, 
donde vuelven a aparecer las frutas rojas, acompañadas de un ligero toque terroso que 
aporta gran complejidad, complementado por unos taninos suaves y bien integrados, 
que culminan en un final largo y persistente.

HISTORIA DEL VINO 

Essència es un vino tinto Ecológico elaborado en la Denominación de Origen Conca 
de Barberà, con una producción limitada de menos de 1000 botellas por añada.

Este vino está elaborado con uva de la variedad Trepat, conocida por su elegancia y 
delicadeza. Nace de un coupage procedente de cepas de 30 años de la viña “Finca La 
Sort d’en Martí” y de cepas de entre 60 y 90 años de las viñas “Finca les Alzinetes”, 
“Finca la Butxaca” y “Finca les Parades”.

Essència es perfume y el vino más delicado de nuestra colección. Envejecido 
parcialmente durante 6 meses en Barricas de Roble Francés, encarna finura, elegancia 
y una explosión de frutas rojas frescas, destacando sobre un fondo aromático de 
especias y liderado por la frescura característica de esta excepcional variedad.

Un vino honesto y sutil que, sin duda, evoca a los grandes vinos franceses con alma 
de Borgoña y que te acompañará en tus experiencias vitivinícolas más puras.

M.S.B. Essència


