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VINS ARTESANALS DE PRODUCCIONS LIMITADES
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PRODUCTOR: M.S.B. Somms & Vineyards, S.LL
ORIGEN: Denominacién de Origen Terra Alta
VARIEDADES DE UVA: 100% Garnacha Blanca
CRIANZA: 8 Meses en Barricas de Acacia de SO0L
GRADO ALCOHOLICO: 13,5%

ACIDEZ TOTAL: 5g/1

NOTAS DE CATA:

Apariencia/Color: Vino blanco de color amarillo pajizo con reflejos verdosos.
Agil en copa y de aspecto limpio y brillante.

Aromas/Nariz: En nariz es intenso, con aromas de frutas blancas como la pera y el
meldn, con un predominio floral de rosas blancas y notas de hinojo, sobre un fondo
ligeramente especiado y mineral.

Sabores/Boca: En boca es directo, vibrante, fresco y bien equilibrado. Reaparecen
los sabores de frutas blancas, una mineralidad marcada y un retrogusto prolongado,
enriquecido por sutiles notas de madera del envejecimiento en barricas de acacia.

HISTORIA DEL VINO

Blanca es un vino blanco que elaboramos en Corbera d’Ebre, dentro de la
Denominacién de Origen Terra Alta, la meca mundial de la Garnacha Blanca,
con una produccién limitada a menos de 1000 botellas por anada.

Blanca es honestidad embotellada. Este vino blanco, con una crianza de 8 meses en
Barricas de Acacia de 500 litros, busca preservar y potenciar la pureza de la variedad,
procedente de vifias de mds de 40 afios plantadas en suelos de "panal” y "tapas”.

Seco, fresco y con intensos aromas y sabores de pera y melén, con un fondo floral,
matices minerales y un final persistente, Blanca revela la faceta mds vibrante de esta
variedad de uva.

Equilibrado y fresco donde la acacia resalta su potencial, reflejando perfectamente la
expresion del vino en nuestro clima mediterrdneo.




