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Productor: M.S.B. Somms & Vineyards, SL

Origen: Denominacién de Origen Conca de Barbera

Tipo de Vino: Vino Tinto con Crianza Parcial

Tipo de Tapado: Corcho 100% Natural de 49mm x 24.2mm
Presentacién / Formato: 750ml | 1500ml | 5000ml

Caja: 6 Botellas | Caja de Cartén | 517mm x 311mm x 95mm

Peso x Botella: 1670 gr

Grado Alcohdlico: 12,5%

PH: 3,09

Acidez Total: 5,1g/1

Acidez Volatil: 0,54g/1

Sulfuroso (Total): 90mg/1

Azicar Residual: 0,4g/1

Variedades de Uva: 100% Trepat

Produccién / Volumen: 908 Botellas | 10 Magnums | 5 Jeroboams 5L
Nombre de las Fincas / Parcelas & Edad de la Vina:

Finca Les Alzinetes, Finca la Butxaca, Finca Les Parades 60-90 Afos
Finca La Sort d’en Marti 30 Afios

Superficie de la Vina:

Finca Les Alzinetes 0,5ha | Finca la Butxaca 1,5ha

Finca Les Parades 0,6ha | Finca La Sort d’en Martf 1,5ha

Densidad de Plantacién: 2400 Cepas / ha

Suelos: Argilo-calcdreos

Viticultura: Ecologica Certificada

Vendimia: Vendimia manual a mediados de Septiembre.
Fermentacién / Vinificacién: Utilizamos levaduras seleccionadas propias y
bacteria ldctica co-inoculada. SO2 en forma de metabisulfito.

Finca Les Alzinetes, Finca la Butxaca, Finca Les Parades se hace maceracién
prefermentativa con nieve carbénica durante 2 semanas seguido de la
fermentacién a baja temperatura.

Finca La Sort d’en Marti se hace maceracién prefermentativa durante
2 dfas antes de la fermentacién a baja temperatura.

Crianza: Finca Les Alzinetes, Finca la Butxaca, Finca Les Parades
envejecido durante 6 Meses en Barricas de Roble Francés.

Tipo de Barrica: Barrica de Roble Francés de 2251

Temperatura de Servicio: 16 - 18 °C

Decantacién: Recomendamos decantarlo 30 minutos antes de servirlo.
Copa Recomendada: Borgofia para Vinos Tintos




